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LES EXPOSANTS
EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

CHATEAU LUSSAN PLEINE-SELVE A 6 AOC Blaye Côtes de Bordeaux HVE

VIGNOBLES XAVIER BELLIARD MERIGNAC D 1 Pessac-Léognan / Pomerol / Sauternes

CHATEAU FONTESTEAU SAINT-SAUVEUR E 4 Haut-Médoc BIO

BORDEAUXVIN

EXPOSANT VILLE PRODUITS

DOMAINE DE LA PALUD ORANGE A 1 Châteauneuf-du-Pape et Côtes du Rhône BIO

DOMAINE DU COMTE 
CHRISTOPHE DE COURTEN 

CHATEAUNEUF 
-DU-PAPE

D 6 Châteauneuf-du-Pape et Côtes du Rhône BIO

DOMAINE ANDRE MATHIEU
CHATEAUNEUF 
-DU-PAPE

G 1 Châteauneuf-du-Pape et Côtes du Rhône

DOMAINE DE FENOUILLET
BEAUMES-DE-
VENISE

G 3
Beaumes-de-Venise rouge,
Muscat de Beaumes de Venise  

BIO

DOMAINE DE L’OLIVIER
SAINT-HILAIRE 
D’OZILHAN

H 1 Côtes du Rhône Villages

CHATEAU DE BOUCHASSY ROQUEMAURE H 3 AOC Lirac

LES SOURCES DE LA MARINE BELLEGARDE H 7 Costières de Nîmes BIO

LA MAISON DES VIGNERONS DU RHÔNE AMPUIS E 6 Association de 4 vignerons-récoltants :

DOMAINE COURBIS CHATEAUBOURG E 6 Cornas et Saint-Joseph

DOMAINE DES REMIZIERES MERCUROL E 6 Hermitage et Crozes-Hermitage

DOMAINE DE ROSIERS AMPUIS E 6 Côte-Rôtie

DOMAINE Christophe PICHON CHAVANAY E 6 Condrieu et Côte-Rôtie

VALLÉE DU RHÔNEVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

DOMAINE DE SAVAGNY HAUTEROCHE H 5 Côtes du Jura / Château Chalon / Vin Jaune HVE

JURAVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS BIO

DOMAINE Philippe SCHAEFFER EPFIG B 2 Alsace grand cru Fronholz BIO

DOMAINE DU BOLLENBERG 
(CLOS SAINTE-APOLLINE) 

WESTHALTEN F 1 Vins d'Alsace grands crus BIO

ALSACEVIN
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EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

DOMAINE PASSOT COLLONGE VILLIE-MORGON H 4 Morgon / Fleurie / Régnié / Chiroubles HVE

BEAUJOLAISVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

CHATEAU FLORIS MONCAUP A 3 AOC Madiran

CHATEAU LA VILLATADE SALLELES-CABARDES E 2 AOC Minervois HVE

SUD-OUEST
LANGUEDOC ROUSSILLONVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

CHATEAU MOURESSE VIDAUBAN C 5 AOC Côtes de Provence BIO

LA VILLA ANGELI ANTISANTI D 2 / D 3 AOC Corse

CHATEAU LA CALISSE PONTEVES D 5 AOP Coteaux Varois en Provence BIO

DOMAINE LA SUFFRENE LA CADIERE D’AZUR F 4 AOC Bandol BIO

CHÂTEAU DE MEYREUIL MEYREUIL G 8 AOC Palette

PROVENCE CORSEVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

MANOIR DU CAPUCIN FUISSE F 5 Mâcon Solutré / Pouilly-Fuissé

DOMAINE Philippe GAVIGNET
NUITS-SAINT-
GEORGES

G 2 Nuits Saint-Georges 1er Cru HVE

DOMAINE DUBOIS D'ORGEVAL
CHOREY LES 
BEAUNE

G 7 Pommard / Chorey et Savigny-lès-Beaune

BOURGOGNEVIN

EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

DOMAINE GODON MENETOU RATEL E 3 AOC Sancerre

DOMAINE ANSODELLES BENAIS C 6 AOC Bourgueil BIO 

VAL DE LOIRE CENTREVIN
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EXPOSANT VILLE STAND PRODUITS

CHAMPAGNE Eric LEGRAND CELLES-SUR-OURCE A 2 Champagne

CHAMPAGNE Joël CLOSSON SAULCHERY E 5 Champagne

CHAMPAGNE Serge FAŸE LOUVOIS G 4 Champagne

CHAMPAGNEVIN

EXPOSANT PAYS STAND

LE PONT CAUCASIEN GEORGIE F 7

Sélection de quatre beaux domaines des 
grandes régions viticoles de Georgie : Domaines 
SCHUCHMANN, TAVANKARI, ORGO et 
KONCHO. La GEORGIE serait le berceau de la 
viticulture. On date les premières vinifications 
en Kvevri (Jarre à vin en terre cuite, toujours 
d'actualité aujourd'hui) à 8000 ans ! D'ailleurs 
la méthode géorgienne de vinification en Kvevri 
traditionnels figure au patrimoine culturel 
immatériel de l'Unesco depuis 2014.

VINS ÉTRANGERSVIN
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

QVT, distillerie artisanale en Provence VAR A 7 Vodka et Gin

WHISKY VILANOVA de la DISTILLERIE CASTAN 
- Sébastien CASTAN, vigneron

TARN C 2 Whisky Occitan, single malt. Gin.  

COGNAC MOREAU ET FILS, vignerons CHARENTE H 6 Cognac Pineau des Charentes

COGNAC, WHISKY, VODKA, GINSPIRITUEUX

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

APPLE DES CIMES, producteurs-récoltants HAUTES-ALPES E 8 Cidre de glace des Hautes-Alpes 

DOMAINE DE BOLLENBERG, distillateurs HAUT-RHIN F 1 Eaux-de-vie et liqueurs (40 variétés) BIO

BABBONE ROSSU , Sébastien DI FRANCO, 
producteur-transformateur

CORSE H 2
Création du LIMONELLU un pur jus, sans alcool, 
de citrons sauvages de Corse

LIQUEURS, EAUX-DE-VIE, APÉRITIFSSPIRITUEUX

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

BRASSERIE ARTISANALE MEDUZ 
Christophe FRESQUET, Maître brasseur

GARD B 8 Bières artisanales de Provence

BIÈRES ARTISANALESBOISSONS 
ALCOOLISÉES
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

FERME CASSAR (GAEC), éleveurs TARN B 5 / B 6 Salaisons fermières

VIAGGIO IN SICILIA, éleveurs SICILE - ITALIE B 7 Cochons noirs de Nebrodi

STEPHANE MANNEI, éleveur CORSE i 4 Salaisons Corse AOP (race nustrale)

Pierre MATAYRON, éleveur GERS i 6 Salaisons de porc noir Gascon

CHARCUTERIES FAMILIALES
Porcs élevés en libertéTERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
VINAIGRES DE LA CARRIERE, 
Claire LE MOGNE, productrice et agricultrice

ALLIER F 3 Vinaigres de cidre BIO

VINAIGRESTERROIR SALÉ

EXPOSANT PAYS STAND PRODUITS
GIOVANNI 1948 
Famille Fausone, Oléiculteurs-récoltants

ITALIE C 3 / C 4 Huile d’olive AOP du Piémont BIO

HUILE D’OLIVETERROIR SALÉ
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS BIO

LA FERME DESCOUBET, éleveurs GERS F 6 Foie gras du Gers 

LE CANARD CHEZ DEGERT
Michel DEGERT, éleveur

LANDES i 1 Foie gras des Landes

Alban LABAN, éleveur BEARN i 5 Foie gras du Pays Basque

FERME JACQUIN, Emmanuel JACQUIN, 
éleveur-conserveur

LOT i 10 Foie gras de canard du Lot.

LA FERME DE PLEINEFAGE,  
Thierry et Caroline Tribier, éleveurs 

DORDOGNE i 12 Foie gras du Périgord 

CONSERVERIE REGAUD, artisan-conserveur LOT ET GARONNE i 19 Foie gras du Lot-et-Garonne

FOIES GRAS
Oies et canards élevés en libertéTERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
LE CROCUS BLEU,  
Marie MONTAGNON, Productrice

AUDE i 2 Safran et produits dérivés BIO

L'OURS ORANGE,  
Philippe de Mascarenhas, transformateur d’épices

BOUCHES-DU-RHÔNE i 8 Epices et thés du monde

MAISON AUGER, artisan-fabricant VAR i 20
Fabricant de produits frais sans conservateur 
100 % végétal 

PASTA E PASSIONI, artisan-fabricant PIÉMONT - ITALIE C 7 / C 8 Gnocchis fabriqués sur place au salon

CONDIMENTS, ÉPICES, PÂTES
ET LÉGUMES EN CONSERVETERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

GIOVANNI  1948 
Famille Fausone, Trufficulteurs-récoltants

PIÉMONT - ITALIE C 3 / C4

Membre de la confrérie de la truffe blanche 
d’Alba.
Truffe blanche et noire d’Alba (Tuber Magnatum) 
et produits dérivés

TRUFFES ET PRODUITS DÉRIVÉSTERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

AU MARCHE DE RIQUEWIHR,  
Jean-Marie MARY, traiteur

HAUT-RHIN i 16

Sélection unique de charcuteries et de fromages 
fermiers d’Alsace : Munster de la maison 
DODIN, Le Vigneron de la maison FISCHER.  
Choucroute garnie sous vide ou en bocal, 
Baeckaoffa. Foies gras d’Alsace.
Fabrication sur place, au salon, de Bretzels et de 
Flammekueche (tarte flambée aux lardons). 

AU PORC D'ATTACHE,  
Laurent BOSSELET, artisan

CÔTES D’ARMOR D 7 / D 8

Sélection de fromages fermiers du Nord 
(Maroilles de la ferme COURBET et Mimolette...) 
Fabrication sur place, au salon, de la tarte 
flambée au Maroilles. 

SPÉCIALITÉS RÉGIONALES
Artisans-traiteursTERROIR SALÉ
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

FATTORIE FIANDINO, fromagers-producteurs PIÉMONT -ITALIE C3 / C4 Fromage à pâte dure à la truffe blanche d’Alba

LA FERME DES CHAPOTONS, Sylvain 
GODON, éleveur-transformateur

CHER E 3 Crottin de Chavignol fermier au lait cru de chèvre

FERME DE LA ROSELLE, Brigitte et Didier 
MAZARS, éleveurs-transformateurs

AVEYRON i 9 Aligot et Fromages fermiers au lait cru

PIER MARCO TALLONE,  
représentant exclusif pour la France

PIÉMONT - ITALIE i 11
Parmigiano Reggiano IGP de 3 à 7 ans d’âge  
et Parmessan au lait de bufflonne

LES BIO DE SAVOIE, Ludovic RENAULT, 
fromager, représente la coopérative de Yenne 
et la fruitière d’Arbusigny

SAVOIE i 15
Gruyère de Savoie, Abondance, Reblochon 
et Tommes de Savoie

BIO

GAEC GANDILHON et fils, 
éleveurs et transformateurs à la ferme

CANTAL i 18
Saint-Nectaire AOP - Cantal AOP - Salers AOP, 
Tommes de montagne au lait cru

FROMAGES ET PRODUITS LAITIERS
PRODUCTEURS FERMIERS OU ARTISANSTERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

LA FERME CASSAR (GAEC), éleveurs à la ferme TARN B 5 / B 6 Bœufs, veaux et porcs fermiers BIO

TAUREAU DE CAMARGUE, 
Grégory GARGUILO, artisan charcutier

GARD i 14
Viandes fraîches et salaisons de taureau
de Camargue AOP, viande de bœuf maturée

Pierre MATAYRON, éleveur à la ferme GERS i 6 Viandes fermières de porcs Gascons

VIANDES FERMIÈRES
Porcs et bovins élevés en libertéTERROIR SALÉ
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
CAVIAR ADMIRAL HUSSO, Fabrice RAOUL, 
Agent exclusif pour la France

BIÉLORUSSIE B 1 Producteur de caviar d’esturgeons

CAVIAR DE FRANCE, éleveur d'esturgeons 
et conserveur en aquitaine 

GIRONDE E 1
Première ferme aquacole d’esturgeons de France 
située à Biganos.

CAVIARS :
éleveurs-conserveursTERROIR SALÉ

EXPOSANT PAYS STAND PRODUITS

NOCCIOLE SACCO, Producteurs-récoltants PIEMONT-ITALIE A 5 Noisettes IGP du Piémont et produits dérivés

LA FERME DE PLEINEFAGE 
Thierry et Caroline TRIBIER, producteurs-récoltants

DORDOGNE i 12 AOC Noix du Périgord et huile de noix BIO

FRUITS À COQUES AOC ET IGPTERROIR SALÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
FERME AQUACOLE "LA TRUITE DES 
PYRÉNÉES" Famille POMAREZ

HAUTES PYRÉNÉES E 7 Truites fumées et produits dérivés

LA CONSERVERIE DES PINS GIRONDE F 2 Conserverie artisanale de thon à l’huile 

SCARLETTE LE CORRE, marin pêcheur, 
conserveur et algocultrice en Pays Bigouden

FINISTÈRE i 7
Foie de Lotte et rillettes, soupe de poissons
de roches de l'Atlantique. Algues

PRODUITS DE LA MER :  
FERMES AQUACOLES ET ARTISANSTERROIR SALÉ
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EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

PASTICCERIA BRUSA, artisan-pâtissier PIEMONT-ITALIE A 8 Panettones, pâtisseries régionales et gressins

VANILLE DÉSIRÉ, producteurs-récoltants MADAGASCAR B 4 Vanille et produits de Madagascar

AU ROYAUME DES ABEILLES,
Sébastien PASSAGIO, confiseur-nougatier BOUCHES-DU-RHÔNE D 4 Nougats et spécialités d'Allauch

NICOLAS & CO, artisans-fabricants VAUCLUSE G 5 / G 6 Pains d’épices à l'ancienne et macarons aux amandes

LE PETIT CEVENOL, artisans-fabricants GARD H 8 Gâteaux à la châtaigne sans gluten

LES FRUITS ETOILES,  
Christophe GOGANIAN, artisan-fabricant

BOUCHES-DU-RHÔNE i 2 B Pâtes de fruits classiques ou revisitées

LES DÉLICES DE JULIETTE,  
Stéphanie SAROCCHI, artisane

CORSE i 17
Beignets au brocciu frais salés ou sucrés, fiadone, 
et autres spécialités Corses (fabrication sur place)

LES DELICES DE GASQUE,
Jean-Pierre PRADEAUX, producteur-récoltant

LOT ET GARONNE i 10 B Pruneaux d'Agen AOP et abricots secs

PÂTISSERIES, CONFISERIES
ET JUS DE FRUITSTERROIR SUCRÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS

HAMOV BOUCHES-DU-RHÔNE F 8 Glaces Libanaises artisanales à base de mastic de 
pistachiers lentisques

GLACES ARTISANALESTERROIR SUCRÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
MIELLERIE MANDARD, Jean-Philippe 
MANDARD, Apiculteur-récoltant VAR B 3 Miels et produits dérivés

MIELSTERROIR SUCRÉ

EXPOSANT DEPARTEMENT STAND PRODUITS
ESSENTIELS DE CHOCOLAT
Guy ROUX, Maître-chocolatier

TARN i 3 Chocolats fins sans sucre

CHOCOLATSTERROIR SUCRÉ
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